Nos desserts sont réalisés par notre partenaire boulanger / patissier "La Champsaurine".
Tous les entremets (formes rondes ou rectangulaires) sont décorés selon le théme de votre prestation (mariages, baptémes, etc..)

Les Entremets Les Piéces montées traditionnelles
- L'opéra - Forme conique

Sur un biscuit aux amandes, l'alternance d'une onctueuse créme café et d'une ganache Petit choux garnie de créme mousseline au grand marnier
crémeuse au chocolat. recouvert de caramel.

- Le millefeuille

Un délicat feuilleté croustillant, agrémenté d’une créme patissiére, sublimée d’'un délicieux

nappage.

- Le Saint-Honoré
De petits choux fourrés de créme patissiére praliné intérieur, garnie d’une creme fouettée.

- Génoise chocolat
Génoise moelleuse garnie d'une délicieuse creme patissiére chocolat, nappé d’un fondant
chocolat.

- Mousse aux 3 chocolats

Alternance de chocolats, blanc, lait et noir incorporé de creme fouette avec un glagcage

chocolat noir brillant. = 5 .5
Les Pieces montées personnalisées

- Mousse de framboise avec nougatine (en supplément)

Purée de framboise avec une créeme fouette légére. Tout est possible selon vos souhaits

- Framboisier Berceau, église, cascade de choux, voitures, corne d'abondance...

Génoise moelleuse garnie d'une créme patissiére Iégére avec framboise intérieur recouvert
pate d’'amande ou un glagcage rouge.

- Fruitier
Génoise moelleuse garnie d'une créme patissiére avec fruit assorties, recouvert pate d'amande
ou d'un glagage neutre avec décor de fruits.

- Fraisier (en saison)
Génoise moelleuse garnie d'une créme patissiére légere avec fraise fraiche intérieur, recouvert
pate d'amande ou d’un glagage rouge et décor de fraise fraiche.
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€noise moelleuse cnocolat Incorpore a une creme patissiere onctueuse chocoiat, avec cerise l Champsaurine

amaréna, une couche créme fouetté avec copeaux chocolat.

- Mousse poire chocolat Tél / Fax : 04 92 51 36 31
Purée de poire avec creme fouetté, agrémenté de morceau de poire, Une mousse au chocolat 38 Avenue Commandant Dumond
noir avec une créme fouette légére. Recouvert d’un glagage chocolat noir brillant. 05000 GAP
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