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Les gammes de produits

Les paités

Line gamme de pdigs pur porc de montagne, composas de
pius d'une dizgine de produits ©

Lespa?ésamdmm@rnns:mmﬂes, cepes, grofes.,
Les patés forts en saveurs ; poivre vert, thum, genievre.,

Les plus fradifionnals © carnsaux de nolx, campagns.

Les régionaux @ gendnd, pommes Golden Houtes Alpes.

A consommer frols, ces pdids vous faront redecounr iss savelurs daulrefols

gridce O leur fexdure et leurs parfums.

Les fromages de téfe

Ce prodult de longue préparation est carfainement e plus
appréckEa par o chanske.

En effet, quel amateur ne se sowient pas de ceffe préparation
tradifiornsle gul avaif fiew dans chague ferme a logpproche de
Thhar 7

MNos grands parents culsaient alors pendont des heures o féhe,
I langue ef les pieds dun animal, avant dobtenir ce subtl
fromage de fafe gul ravit encore aupourdhul fous fes

Les sautés de viandes en sauce

Cette gomme de saulés anisonois est ke produt ideal

Vous aurez e ploisic de décounr un oiat da qualihs dans
corfenont ariginal et ofirayant et vous serez charmés par ces
soutds awx godis outhentigues ef par bur simplcie de
orEparaton,

Les plats cuisinés, terrines,

gasronomes ..

Plats cuisings, terrines, boudins, pack aperitf. .. retrouvez au fil du temps de

nowvalles recetfes dlabordes par nos chels culsiners.

L a conserverie

Tous nos produifs sont cuisihgs et condliionngs dans nofre nborafoire fraffeur & o
Fare en Champsawr, ou sain des Hautes-Alpes.

Fabricafion  arfisanale, recettes de nos grands meras, sovol faire,  matierss
premieras sdlechionndss par nos soins sonf autant dingrédienfs nécessaires pour
MNous nuflisons auoun consanvateur, aucun colorant ef aucun exhausteur de godt
Tous nos proguifts g2 conssneant 3 ans, & lempéraiure ambiants

Coniréle qualite

Lo consenverie dispose dun agrément CE accorge par ko direction des senvices
vigfennoires sous e numero: 05 054 002, justiiont de o qualité et de lhugiene de
nos productions.

Ceci informe notre clientéle que ke bboratoire est fréquermment contrdle par les
senices vialdnnaires de [Eiat,

De plus, Alpestraiteur a signé une convention avec le laboratalre vétérinalre de Gap,

organisme indépendcant, afin dossurer de fagon confinue et imprompiue des
contrdles powr analyses microbiolbgigues de foutes nos préparations.

Lo qualficalion des insfolotions & wvalidation des procgggs oimentaires  sont
assurges par ke CTCRPA (Cenfre Technigue de o Consenvation des Frodufs

Agricoles).

Viande "Provenance Montagne®, gage de quadlite

Toute g vionde de porc a obfenu ko mention + Frovenance Monfogne = en
respectant sorupususament w cahler des charges, assurant une viande plus
savioureuse, plus saine et moins grasss,

Les animaux ont grandl au coeur des Alpes at sont devés dans o fradifion locale
aviec wne alimentation noturele & base de cerdales. La gémarche qualite garantit
des animaLx N'auant jomais consomime de fanne de viande ou de polsson, deaux
qrasses i ge sous produits dobotiors,

v i“

Hal_.lte_s ﬂlpes



